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Um am neuen Standort
effizienter zu produzieren,
nutzte der Backwarenspezia-
list Hanneforth die Beratung
der EFA. Dank einer neuen
Abwdrmenutzung bleibt der

Dank einer neuen Warmerickgewinnung nutzt Hanneforth heute die Abwarme von Erdgaghahn heute ZU.
Backofen und Kalteanlagen zur Erzeugung von Raumwarme und Warmwasser.
DAS UNTERNEHMEN

Hanneforth food for you 2006

GmbH & Co. KG
Im Fliegerhorst 13
32756 Detmold

www.hanneforth.de

Fertigung/Vertrieb von glutenfreien
und allergenarmen Backwaren
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AUSGANGSSITUATION

Das Unternehmen Hanneforth produziert und vertreibt
glutenfreie und allergenarme Backwaren und Backmi-
schungen. Je nach Kundenanforderung sind die Erzeug-
nisse auch frei von Laktose, Ei, Hefe oder Soja.

Am alten Standort in Bad Meinberg wurde das Heizwasser
mithilfe einer konventionellen Erdgas-Brennwert-Anlage
erwdrmt und der Betrieb tiber klassische Heizkorper be-
heizt. Dies wollte Hanneforth an seinem neuen Standort
in Detmold dndern, um so die Energieeffizienz zu erhéhen.

Im Rahmen einer ersten Ressourceneffizienzberatung
der Effizienz-Agentur NRW stand 2015 noch in Bad
Meinberg die Warmeriickgewinnung an Backofen und
Kélteanlagen im Mittelpunkt. Beratungspartner war die
EffizienzPlus GmbH aus Paderborn. Gefordert wurde die
Beratung durch die BAFA-Energieberatung Mittelstand.
Die Ergebnisse der Beratung flossen in die Planung des
neuen Produktionsstandortes in Detmold ein.

Ressourcen schonen. Wirtschaft stdrken.



MASSNAHMEN UND VORTEILE

Im Backbetrieb fallen téglich grofSe Mengen an Abwéarme
durch die Backdfen und Kélteanlagen an. Hanneforth
nutzt diese heute zur Erzeugung von Raumwérme und
Warmwasser. Dabei wird mithilfe eines Wéarmetauschers
am Verflussiger der Kalteanlage die entstehende Abwarme
an einen Wasserkreislauf tibergeben, der die Warme in
einen Pufferspeicher speist. Parallel wird den Ofen mit
einem kombinierten Luft-Wasser-Warmetauscher die
Abwérme aus Rauchgas und Wrasenabzug entzogen und
ebenfalls in den Pufferspeicher geleitet.

Die zwei Pufferspeicher sind mit jeweils 2.000 Liter Fas-
sungsvermogen so dimensioniert, dass sie die Abwarme
eines Betriebstages aufnehmen konnen, was etwa 14
Stunden Laufzeit entspricht. Dies ist nétig, da im Betrieb
Waérmeangebot und -nachfrage zu unterschiedlichen
Tageszeiten bestehen.

Weil die Kéltemaschine das ganze Jahr lduft und die
Backofen als weitere Warmequellen dauerhaft bereitste-
hen, kann Hanneforth auf ein Notheizsystem verzichten.

RRESSOURCENEFFEKTE IM UBERBLICK
Energie

C0,-Aquivalente

Die Hallenbeheizung am neuen Standort erfolgt tiber
ein abwédrmegespeistes Luftheizungssystem. Im Um-
luftbetrieb gibt die Anlage die Warme an die Raumluft
ab, wahrend diese gefiltert wird, um die Lufthygiene
und Raumluftqualitédt zu erhalten. Dariiber hinaus
verfligt das System iiber eine Frischluftbeimischung.
So kann die Temperatur der Hallenluft den jeweiligen
Bediirfnissen angepasst werden.

Mithilfe der umgesetzten Abwéarmenutzung senkte
Hanneforth seinen Energieverbrauch gegentiber dem
alten Standort um ca. 137.000 kWh pro Jahr.

Insgesamt konnte das Unternehmen durch technische
und organisatorische Mafinahmen wie die Umsetzung
des Abwédrmekonzepts die Ressourceneffizienz am neu-
en Standort in Detmold nachhaltig steigern.

Das Unternehmen Hanneforth produziert und vertreibt gluten-
freie und allergenarme Backwaren.

DER WEG ZUR FINANZIERUNG

Hanneforth nutzte im Vorfeld der Umsetzung die Finan-
zierungsberatung der Effizienz-Agentur NRW und die
Beratung der EffizienzPlus GmbH. Mit Unterstiitzung
der EFA erstellte das Unternehmen eine Projektskizze
fiir das KfW-Energieeffizienzprogramm Abwéarme.
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Insgesamt investierte Hanneforth 164.000 Euro in die
energetische Optimierung. Das Vorhaben wurde mit
einem Darlehen in gleicher Hohe und einem Tilgungszu-
schuss in Hohe von ca. 61.000 Euro gefordert.
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Im Auftrag des

Ministerium fiir Klimaschutz, Umwelt,
Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz
des Landes Nordrhein-Westfalen
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